
Røkt laks, skiveskåret
EPD 5585 559
Krt. 5 x ca. 1,2 kg

Jordbær
EPD 4216 552
Krt. 5 x 1 kg

Rødbetbåter Robust
EPD 2768 570
Krt. 2 x 2,4 kg

foodservices.

Rabatten trekkes på faktura fra grossist

Har du satt julemenyen?
Vi har kampanjeproduktene!
oktober · november · desember  2026

  

15 %rabatt



Pannekaker med 
jordbær og krem

Fish & Dip

Smør kremost jevnt utover en 
tallerken eller et fat. 

Skjær røkt laks i små terninger og 
fordel over kremosten. Dryss hakket 
rødløk, kapers og frisk dill over. 

Topp med rogn og avslutt med litt 
revet sitronskall.

Julebakt laks  
m/rødbet

Bland sammen sennep, sukker og 
panko. Eventuelt brødstrøssel. 
Smør dette på den frosne laksen.  
Bak i ovn på 220°C i ca. 5-7 min.
La laksen hvile før servering.
Server med rosenkål, rødbeter og 
gode poteter.

Tilbered økologiske pannekaker 
etter anvisning. 

Fyll med pisket krem og jordbær.



Pavlova 
med jordbær

Rødbethummus

Lag kremmerhus av tortillalefse 
og noriblad. Pensle med egg og 
sesamfrø.

Lag en røre av kremost, røkt laks i små 
terninger, finhakket rødløk, kapers 
og frisk dill. Topp med rogn og avslutt 
med litt revet sitronskall.

Lag tre pavolvabunner i forskjellig 
størrelse. 

Legg lagvis oppå hverandre med 
vaniljekrem og fryste bær.  
Avslutt med et melisdryss.

Bærene kan gjerne være frosne når 
du legger de på.

Bak rødbetene i ovn under lokk eller 
aluminiumsfolie i ca.1t på 190°C. 
Avkjøl. 

Bruk en blender eller hurtigmikser, 
og tilsett rødtbeter, kikerter, tahini, 
sitronjuice, hvitløk og olje. Kjør det 
til en fin masse. Smak til med salt 
og pepper. Hell noen dråper god 
olivenolje over hummusen når den 
settes frem. 

Serveres gjerne med våre Falafel 
Kikertboller.

Laksekremmerhus



Produkter til julemenyen
Røkt laks, skiveskåret EPD 5585 559
Jordbær EPD 4216 552
Rødbetbåter Robust EPD 2768 570
Bjørnebær EPD 4216 172
Bringebær EPD 4216 180
Pannekaker EPD 1625 516
Falafel Kikertboller EPD 933 119
Rosenkål EPD 878 074
Laksefilet, porsjon EPD 5585 591

Gjør klar til høysesong!
Julebordsesongen nærmer seg, og gjestene strømmer til i løpet av 
høstens travle måneder. Nå er tiden inne for å planlegge menyen, 
og sikre dere råvarene som leverer, også når trykket er høyt.

Vi har kampanjeprodukter som passer perfekt til sesongen; røkt 
laks skiveskåret, jordbær og rødbet robust. Råvarer som gir et 
solid utgangspunkt for alt fra buffeter og småretter til moderne 
julefavoritter. Ideelt når du trenger effektive løsninger med høy 
kvalitet.

Vær godt forberedt før gjestene strømmer til. Med våre 
kampanjeprodukter får dere en trygg, fleksibel og smakfull løsning 
som fungerer gjennom hele høst-og julesesongen.

Sett rettene på menyen allerede nå!

foodservices.
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www.findusfoodservices.no

Trenger du inspirasjon?
Scan QR koden!


