Mills Frityrolje 1oL

-med 80% High Oleic raps og 20% raps

KOSTNADSEFFEKIV
Krever sjeldnere bytte

av olje, som sparer
penger i lengden. N

LANG NOYTRAL SMAK °
eyt i ampanije
Mer stabil, ‘ L smaken pa maten

oksiderer saktere som friteres.

og varer lengre | 01.10.2025-31.10.2025

frityren. & | m : j

K™ RRITYROLE

HOYT ROYKPUNKT HIGH OLELC RADSOLIE

Mindre risiko for T 101 g NORDISK

skadelig nedbrytning a a’l"“‘" = RAPSOLJE

ved hgy varme. : Bes tar av rapsolje
fra Sverige.

HOY VARMEBESTANDIGHET 1 _\

Taler hgoye temperaturer

uten a brytes ned. Helsemessig fordelaktig

Inneholder sunne enumettede fettsyrer

EPD NR: 2793826



	Lysbilde 1: Mills Frityrolje 10L -med 80% High Oleic raps og 20% raps 

