MILLS
FRITYROLJE PROFF PARTNER

EPD: 2793826

MILLS FRITYROLJE - ETGODT @KONOMISK VALG

+ Laget av 100 % svensk raps, med en premium blanding
av 80 % High Oleic rapsolje og 20 % rapsolje.

+ Den hgye andelen High Oleic rapsolje gir oljen spesielt
gode friteringsegenskaper.
High Oleic rapsolje kan gjenbrukes 2-3 ganger lenger
enn vanlig rapsolje.
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Mills Frityrolje
1x10 liter
EDPnr:2 793 826

Mail: millsproffpartner@mills.no
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